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Nazione Pisa-Pontedera Museo bicicletta aperto di sabato

Tirreno Pisa-Pontedera "Il Cantuccio" festeggia 25 anni «Ora rinnovo la
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Museo bicicletta
aperto di sabato

Il museo della bicicletta
«Manolo Baggiani» (spazio
comunitario Velo) sara
aperto gratuitamente ogni
sabato dalle 15,30 alle 18
fino al prossimo 30 marzo.
All'interno si possono
trovare cimeli relativi
all’ex Velodromo, alle gare
che si sono disputate sul
circuito di Fornacette, ma
non solo. In mostra anche
biciclette e trofei.
Fornacette si conferma
cosi patria delle due ruote.
L'apertura del museo e del
centro polifunzionale
Velodromo ogni sabato
pomeriggio fino al 30
marzo & garantuita
dall’associazione Manolo
Baggiani.

ra ricerca e sviluppo
«Sono salvi 750 posti»
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“Il Cantuccio” festeggia 25 anni
«Orarinnovo lapizzeria e assumo»

I titolare del locale alle Melorie: «Merito di mio padre, i sacrifici paganoy

»diPaolaSilvi

Pontedera Una storia lun-
gaun quartodisecoloeunfu-
turo costellato dinuoveidee,
ampliamenti e assunzioni.
Festeggia 25 anni “Il Cantuc-
cio”, pizzeria a Le Melorie. E
gia si prepara a cercare una
decina di dipendenti in vista
dell’estate, a ingrandirsi e a
crescere ancora. Un’avven-
tura che racconta I'impe-
gno, lapassione ela capacita
di lavorare in sinergia con i
suoi collaboratori, ben 22,
del proprietario Alessandro
Oliva pronto a spegnere le
candeline. «Erail 13 gennaio
1999 -ripercorrele tappe Oli-
va — quando mio padre Um-
berto, gia titolare insieme a
mia madre della Tavernetta,
un ristorante a Fornacette,
aperto nel 1980, e oggi anco-
ranostro, decide diinaugura-
re il Cantuccio, una piccola
pizzeria, lungo la strada pro-
vinciale che porta a Ponsac-
con. Oliva aveva poco piu di
14 anni, un adolescente che,
ogni giorno, finita la scuola,
raggiungevalasua famiglia e
imparava, passo dopo pas-
so, il mestiere. «I primi tempi
— aggiunge con sincerita —
era faticoso ma in seguito,
fra un impasto, una pizza e

unservizio albanco, misono
accorto che questo lavoromi
piacevasempredipiti». Poiil
2006 ¢ l'anno dei cambia-
menti, anche sofferti. «Mio
padre — continua Oliva — ha
avuto problemi disaluteed e

statoil momento in cui sono
diventato effettivamente ti-
tolare. E ho capito che que-
sta ¢ l'attivita della mia vita.
Mi sono costruito una fami-
glia e ho scommesso anco-
ra». Il cuore oltre I'ostacolo,
le mani el coraggio diincre-
mentareil settore. «Nasce co-
si—spiega—ilnuovo Cantuc-
ciodaAle!Siamoin 7 alavora-
reelecose vanno agonfieve-
le. C’e ancoratantodaimpa-
rare ma la gente ¢ contenta e
lapizzapiace». Ementreillo-
cale continuala sua cavalca-
ta vincente, espandendosi
nel 2015 anche nel giardino
esterno, i fratelli Oliva apro-
nounasecondapizzeriaala-
vaiano, un pub, unapanette-
ria e pure una gelateria. «Ma
le giornate—specifica—diven-
tano frenetiche. Decidiamo
didarein gestione gli altrilo-
cali e manteniamo la gelate-
ria, buttandoci a capofittoin
quellimpresa che attual-
mente conta tre dipendenti.
Questo ci permette di essere
autonomi nella produzione

di dolci». Il Cantuccio decol-
la e nel 2019 batte ogni re-
cord: migliaia di coperti nei
dodicimesi. Resiste alla pan-
demia e nel 2023 fa il boom
di incassi, partecipazione e
consensi, tanto che il nume-
ro dei lavoratori si impenna
finoaraggiungere quota31.
«Ringrazio—sottolinea Oli-
va — per questo traguardo
mio padre e la mia famiglia
che ha creduto in me e i di-
pendentichemihanno aiuta-
to e sostenuto». Manon efini-
ta qui. Perchéil sogno conti-
nua. «Ho in serbo una gran-
denovitaperil2024-conclu-
deil proprietario — e spero di
poterla concretizzare a bre-
ve. Vorrei costruire un locale
piu ampio che accogliera le
tante persone, pure nella sta-
gione invernale, che al mo-
mento per mancanzadi spa-
zi,nonsiamoin grado di ospi-
tare. Mi piacerebbe installa-
redue forni che consentiran-
no di lavorare in contempo-
ranea con asporto e servizio
al tavolo. Senza dimenticare
I'intenzione di reperire altre
dieci figure, tra camerieri e
aiutanti pizzaioli perl’avvici-
narsi dell’estate». Chi fosse
interessato a inviare il curri-
culum a cantucciodaa-
le@gmail. com oppure chia-
mareallo0587.735302. @
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