
Anno     scolastico     2025-2026  

LUNEDI’ MARTEDI’ MERCOLEDI’ GIOVEDI’ VENERDI’

 1 SETTIMANA  
30,03,2026

27,04,2026

25,05,2026

22,06,2026

Pasta al 
Pomodoro 1,9

Tonno 4
Zucchine fresche trifolate 
Frutta fresca di stagione

Pizza margherita  1,7
Insalata mista

Frutta fresca di stagione

Pasta alle verdure*1,9 
Bocconcini pollo al latte  7

Carote al vapore
Frutta fresca di stagione

Risotto al pomodoro 
9

frittata al 
formaggio 3,7

 Pisellini* brasati 
Gelato* 7

Pasta all’olio 1
Polpette di platessa* al forno 

1,3,4,7
Fagiolini all’olio

Frutta fresca di stagione

LUNEDI’ MARTEDI’ MERCOLEDI’ GIOVEDI’ VENERDI’
 2 SETTIMANA RISOTTO ALLE 

ZUCCHINE 9
Frittata al formaggio3,7 

Carote julienne
Frutta fresca di stagione

PASTA ALL’OLIO  1
Pollo arrosto
 FAGIOLINI 

ALL’OLIO
Frutta fresca di stagione

Pasta al pomodoro 
1,9

STRACCHINO 7
PISELLINI* 
BRASATI

Frutta fresca di stagione

Ravioli burro e salvia 
1,3,7

Fagioli all’olio 
Pomodori

Frutta fresca di 
stagione

Riso al pomodoro 9
Polpette di merluzzo* al forno 

1,437
Insalata mista

Frutta fresca di stagione

06,04,2026
04,05,2026
01,06,2026
29,06,2026

LUNEDI’ MARTEDI’ MERCOLEDI’ GIOVEDI’ VENERDI’
 3 SETTIMANA  

13,04,2026
11,05,2026
08,06,2026

PASTA AL 
PESCE 1,4

Mozzarella 7
Carote Julienne

Gelato 7

Riso alla 
pizzaiola  7,9
Arrosto di 

Bovino
 Fagiolini* all’olio 

Frutta fresca

Passato di verdure* con 
riso 9

Petto di pollo alla salvia
POMODORI

Pizza margherita 
1,7

Insalata mista
Frutta fresca di stagione

PASTA AL PESTO 1,7,8
Frittata con formaggio 3,7
Zucchine fresche trifolate
Frutta fresca di stagione

Frutta fresca di stagione

LUNEDI’ MARTEDI’ MERCOLEDI’ GIOVEDI’ VENERDI’
 4 SETTIMANA

20,04,2026

18,05,2026

15,06,2026

Ravioli  al 
pomodoro 
1,3,7 ,9
MOZZARELL
A 7
Insalata mista

Frutta fresca di stagione

Pasta al pomodoro  1,9
Arista al forno 
Carote al vapore

Frutta fresca di stagione

Riso all’olio 
CECINA

Zucchine fresche trifolate 
Frutta fresca di stagione

Pasta alle zucchine 1 
Filetti di merluzzo* 
panati1,4

Carote julienne 
Frutta fresca di stagione

Riso alle verdure 
9

Polpettine di legumi 
1,3,7

Pomodori
Yogurt alla frutta 7



ALLERGENI:(1) Cereali contenenti glutine,(2) Crostacei,(3) Uova,(4) Pesce.(5) Arachidi,(6) Soia,(7) Latte,(8) Frutta a guscio,(9) Sedano, (10) Senape,(11) Sesamo,(12) Anidride 
solforosa e solfiti,(13) Lupini,(14) Molluschi
LE SEGUENTI INDICAZIONI NON TENGONO CONTO DELLE CONTAMINAZIONI CROCIATE

*la materia prima potrebbe essere congelata o surgelata all’origine
* Ad ogni pasto viene servito Pane Biologico 40 g per ogni bambino e parmigiano BIOLOGICO;

* Ad ogni pasto viene servito Parmigiano reggiano BIO grattugiato (5g), a discrezione dell’utente
* Ad ogni pasto viene servito 120 g frutta fresca;


