
  
Anno scolastico 2024-2025 

 

 LUNEDI’ MARTEDI’ MERCOLEDI’ GIOVEDI’ VENERDI’ 

   1 SETTIMANA   

31.03.2025 
28.04.2025 

26.05.2025 

 

Pasta al Tonno 

Mozzarella 

Zucchine fresche trifolate 

Frutta fresca di stagione 

Pizza Rossa 

Mozzarella 

Insalata mista 

Frutta fresca di stagione 

Pasta alle verdure* 

Bocconcini pollo al latte 

Carote all’olio 

Frutta fresca di stagione 

Risotto al pomodoro 

Frittata al naturale 

Pisellini* brasati 

Gelato* 

Pasta all’olio 

Polpette di platessa* al forno 

Fagiolini all’olio 

Frutta fresca di stagione 

 LUNEDI’ MARTEDI’ MERCOLEDI’ GIOVEDI’ VENERDI’ 

  2 SETTIMANA  Pasta all’olio 

Frittata al naturale 

Carote julienne 

Frutta fresca di stagione 

Risotto alle zucchine 

Pollo arrosto 

 Insalata di 

Pomodori 

Frutta fresca di stagione 

Minestra di Fagioli 

Scaloppine 

Patate arrosto 

Frutta fresca di stagione 

Ravioli burro e salvia 

Stracchino 

Pisellini in 

umido 

Frutta fresca di 

stagione 

Pasta al pomodoro 

Polpette di merluzzo* al forno 

Insalata mista 

Frutta fresca di stagione 

07.04.2025 

05.05.2025 
    02.06.2025 

 

 

 LUNEDI’ MARTEDI’ MERCOLEDI’ GIOVEDI’ VENERDI’ 

  3 SETTIMANA   

14.04.2025 

12.05.2025 
   09.06.2025 

Riso alla 

pizzaiola 

Bovino arrosto 

Fagiolini all’olio 

Frutta Fresca di 

Stagione 

Pasta al pesto 

Polpette di 

merluzzo 

 Carote Julienne 

Gelato 

Minestra di verdure* con 

riso 

Petto di pollo alla salvia 
Patate all’olio 

Pizza Rossa 

Mozzarella 

Insalata mista 

Frutta fresca di stagione 

Pasta all’olio 

Frittata con formaggio 

Zucchine fresche trifolate 
Frutta fresca di stagione 

 Frutta fresca di stagione   

 LUNEDI’ MARTEDI’ MERCOLEDI’ GIOVEDI’ VENERDI’ 

  4 SETTIMANA  

21.04.2025 

19.05.2025 

 

 

Ravioli al ragù 

Bocconcini di 

tacchino agli 

aromi 

Insalata 

mista 

Frutta fresca di stagione 

Gnocchi al pomodoro 

Arista al forno 

Insalata di Pomodori 

Frutta fresca di stagione 

Riso all’olio  

Caciotta 

Zucchine fresche trifolate 

Frutta fresca di stagione 

Pasta alle zucchine 

Filetti di merluzzo* panati 

Carote julienne 

Frutta fresca di stagione 

Passato di verdure 

con riso 

 Polpettine di 

legumi 

Pure’ 

Yogurt alla frutta 

 
 
 

*la materia prima potrebbe essere congelata o surgelata all’origine 



* Ad ogni pasto viene servito Pane Biologico 25 g per ogni bambino e parmigiano BIOLOGICO; 

* Ad ogni pasto viene servito 120 g frutta fresca; 


